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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
gode arbejdsgange til begrænsning af dannelse af PAH i røgede
fødevarer, via mundtlig redegørelse for produktion og kontrol
med faktiske forhold. Gennemgået røget produkter i salgsdisk
for kontaminering af neddryp.
Vejledt om at bøgetræ giver mindre PAH end rødel.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af røg oven.
Følgende er konstateret, indvendig i røgovnen ses der
løstsiddende sorte flager på siderne, på lågen, og i loftet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om risiko for
kontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen af PAH ved fremstilling af røget kød og fiske
vare.


