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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillele af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring.
Følgende er konstateret: På personaletoilet opbevares rent
arbejdstøj og viskestykker. Det oplyses at virksomheden vil
finde en anden plads til det. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om risiko for kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kødhakker, opvaskemaskine, køleskabe i køkken samt i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fliser i køkken samt udstyr og inventar.
Følgende er konstateret: Gulv og vægge i kælder fremstår
nedslidt og med begyndende huller. Personaletoilet i kælder
fremstår med huller i væggen.Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse samt mulighed
for udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling samt indfrysning af fersk fisk fra maj 2021 til nu. Set risikoanalyse for indfrysning af fisk til brug ved
gravning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR


