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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af kølepligtige fødevarer, herunder fersk fisk
anvendt til Sushi, adskillelse og tildækning. Virksomheden har
mundtligt redegjort for pH styring af ris anvendt til Sushi samt
til for anvendelse af ris der er styret af pH.
Ydet generel vejledning om lukkede døre til toilet og lagerrum i
kælder.
Følgende er konstateret: Dør til toilet i kælder stod på klem og
dør til lager stod på klem.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om lukkede døre til toilet og lagerrum i kælder.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Fedtede håndtag
på køleenheder i køkkenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøring og desinfektion af bl.a håndtag,
udstyr og overflader generelt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkkenet og
lagerfaciliteter, herunder lukkede døre og vinduer.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, opvarmning, pH
samt varmholdelse for perioden januar 2021 til og med juli 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


