
Sørens Værtshus

 

 

Vandkunsten 6

1467  København K

26020700

06-08-2021 2
08-12-2016

1
26-11-2014

1
30-08-2011

1
1  
1  
2  
 
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af drikkevarer samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask i bar og opvaskeafsnit. Vejledt om
omplacering af spiritusflasker under kondensdryppende
isbeholder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
drikkevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes i god stand. Følgende er konstateret: Gulv på
lageret/opvaskerummet fremstår med revner i belægningen
flere steder på midten af gulvet. Bordplade i baren, hvor der
opbevares drikkeglas fremstår med afskallende maling. Vejledt
om regler for hele, jævne vaskbare overflader samt eventuel
udarbejdelse af vedligeholdelsesplan. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det er noteret og ejeren informeres.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har mundtligt
redegjort for arbejdsgange. Vejledt konkret om nye regler for
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udarbejdelse af risikoanalyse i ultralave virksomheder. Henvist til eksempel for virksomheder uden behandling af
fødevarer på Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.


