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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Interviewet virksomhedens nedkøling
procedure af fiktiv nedkøling. Virksomheden fremviste
måleudstyr og kontrolledere virksomhedens brug heraf til
styring af kritiske kontrol punkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis målt
temperatur på køl- og frostvarer. hygiejniske faciliteter til vask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lister i
køle- og frostskabe. Gulv og tilvirkeborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling. Samt virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for den 1 Maj 2021 til dagsdato for nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


