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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedure for nedkøling af fødevarer, bl.a.
svinekød, kyllingekød, grillkylling, ris, pasta. Virksomheden
anvender store gastro bakker til nedkøling af fødevarer.
Nedkøling foregår i kølerum, dog nogle typer fødevarer
nedkøles i frostrum. Kontrolleret brug af termometer, samt
procedure for kalibrering af termometer. Målte
opbevaringstemperaturer på køl og frost inventar i
ekpeditonsområde, samt kølerum og frostrum. Håndvask i
ekspeditionsområde er forsynet med koldt og varmt vand,
sæbe og engangspapir.
Præsenteret virksomheden for værktøjet SiTTi og emne siden
”nedkøling af fødevarer”. Værktøj SiTTi, kan anvendes til
fastlæggelse af sikker nedkølig:
www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Hygiejne_og_indretni
ng/Sider/Find_en_sikker_temperatur-
tid_kombination_med_siTTi.aspx
Gennemgået og afleveret fakta ark om nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse og procedure for nedkøling.
Dokumentation for nedkøling fra maj 2021 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


