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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryserum. Virksomheden
laver næsten dagligt nedkøling af fødevarer til lun aftensmad
og kød til pålæg, herunder lasagne, kalkunbryst, hamburgerryg,
farsbrød o.lign. Virksomheden varmebehandler, nedkøler og
genopvarmer fødevarer til aftensmåltidet. Virksomheden har
redegjort for procedurer for størrelser af fødevareemner,
gastronom-størrelser og tilstrækkelig adskillelse mellem hver
gastronom når det køles ned på stikvogn, samt
overvågningsprocedure og brug af indstikstermometer.
Virksomheden har envidere redegjort for vurdering af hvorfor
nedkøling er et kritisk kontrolpunkt, samt hvilke korrigerende
handlinger der udføres i tilfælde af utilstrækkeligt effektiv
nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, procedure og
dokumentation af egenkontrollens resultater og gennemførelse
for nedkøling siden april 2021 til d.d.


