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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse og
beskyttelse af rå og spiseklare fødevarer i køleskab og kølerum.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe og kølerum.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
inventar: køkken og serveringsområde, køleskabe, kølerum, ,
emskærm, isterningemaskine samt inventar iøvrigt. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, kølerum, lagerfaciliteter samt inventar. Kontrolleret
skadedyrssikring. Der er foretaget lukning af åbne rørføringer
på lager og støbning omkring rørføring. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for juli-august
2021 for modtagekontrol, opbevaringstemperatur, opvarmning
og nedkøling.
Vejledt om at der på Fødevarestyrlsens hjemmeside til er lavet
nye skemaer til brug til risikoanalyse derl erstatter de tidligere
skemaer. Har man de tidligere skemaer er det OK at bruge dem
fortsat.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevis set sporbarhedsdokumentation (faktura) for muslinger. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


