
Samsø Røgeri

 

 

Østervangen 2 A

8305  Samsø

35669345 5978

0

1  
 

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 

X

side 1 af 1

59 min.31-08-2021

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
laksesider under saltning uden anmærkninger.
Siderne opbevares på is indtil produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur på køl.
Dags dato er der ikke gang i røgeovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsloikaler. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fulgt op på bemærkninger om rustskader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for 2021.
Modtagekontrol og kontrol af opbevaringstemperatur.
Det er oplyst, at der efter planen vil blive udtaget
listeria-prøver sidst på året.
Vedligeholdelsesplan: Der arbejdes løbende på vedligehold,
senest med sikring af flisekanter. Virksomheden oplyser, at
huller i væg i "det lille rum" vil blive udbedret.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer. Det er oplyst, at den
ansatte er uddannet kok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på salt og
sukker - sporbarhed fremgår af mærkningen, OK
Tilsætningsstoffer m.v.: Der anvendes salt uden tilsætning af
iod, OK
Iod skal i DK kun tilsættes bordsalt og salt anvendt i brød mm.


