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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
arbejdsgange i forhold til at sikre, at der ikke sker
kontaminering til fødevarer fra desinfektionsmiddel.
Virksomheden anvender industriopvaskemaskine til
rengøring/desinfektion af arbejdsredskaber mv. samt
desinfektionsservietter til overfladedesinfektion i køkkenet. Det
fremgår ikke at etiketten på produkt af desinfektionsservietter,
hvorvidt det er godkendt af fødevarestyrelsen. Virksomheden
er vejledt konkret omkring hvordan det kan kontrolleres, om et
desinfektionsmiddel er godkendt af Fødevarestyrelsen. Der er
foretaget fotodokumentation af etiket.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret at virksomheden rengør og
desinficerer i 2 adskilte processer. Ingen anmærkninger. Vejledt
konkret omkring procedurer ved rengøring og desinfektion.
Virksomheden er desuden vejledt om procedurer der sikrer at
desinfektionsmidler anvendes efter forskriften fra
producenten.


