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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
sandwichdisk måles med overfladetermometer til op til 14
grader C. Personale har ligeledes målt med eget termometer. I
disken ligger der i alt 2 sandwich med skinke og ost, som har
ligget der i mere end 3 timer. Resterende sandwich er smurt
inden for den seneste time. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Ydet konkret vejledning om styring af
temperatur eller brug af 3 timers regel, når køleenheder stiger
uhensigtsmæssigt i temperaturen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur og
opbevaring af fødevarer i køleskabe og kølerum. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder samt hensigtsmæssig
placering af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, kølerum, arbejdsborde, redskaber, vaske, område
ved kaffemaskine samt salgsdiske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kølekontrol og
varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer iflg. cvr.dk.


