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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på forbud fra d.
13.04.2021. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
bekæmpet for skadedyr og efterfølgende biller i bagerste lager
i kælder. Virksomheden har kasseret reoler, indkøbt nye af
metal, udskiftet dør, rengjort udstyr, inventar og lokale samt
anvendt skadedyrsbekæmper der har sprøjtet med
fødevaregodkendte midler, ingen anmærkninger.
Virksomheden vil fremadrettet anvende lageret til non-food
produkter (bl.a. rengøringsmidler), ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionskøkken,
opbevaringstemperatur i køleskab med kølekrævende
fødevarer, opbevaring af emballerede tørvarer ved
rumtemperatur på lager samt kontrolleret virksomhedens
mundtlige procedurer for transport af fødevarer fra
supermarked til virksomhed med anvendelse af termokasser og
køleelementer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med
opvaskemaskine, køleskab, bordoverflader, rulleborde og gulve.
Kontrolleret gode arbejdsgange for renholdelse af
kælderlokaler, ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling
fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


