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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for nedkøling af større mængde fødevarer.
Termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevare, virker korrekt. Håndvask i køkken er forsynet med
koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. Virksomheden
konkret vejledt om løsnings muligheder for korrekt opbevaring
af fødevarer - 2 gryder med fødevarer var utildækket og en skål
med fødevarer blev sat direkte på gulv i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
opvaskeområde. Konstateret: Lidt produktrester eller krummer
på hylder af køleskab med morgenmadsprodukter og "friske"
madrester på indvendige vægge i mikroovnen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har oplyst, der er
bestilt en ny gummiliste/fejeliste til insektnet i køkken, da dette
ikke slutter tæt langs gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret strikprøvevist
dokumentation af egenkontrollen for opvarming og nedkøling
fra maj til september 2021. Nedkøling er ikke dokumenteret i
juni 2021. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af kontrolrapport. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


