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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden følger brugsanvisningen og
skyller af efter endt desinfektion. Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i kølerum, herunder kontrol af
opbevaringstemperatur. Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virksomheden
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Rengøring af kølerum samt produktionskøkken. Rengøring af
gulvafløb samt arbejdsborde. Rengøring af serveringslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
produktionslokale samt opvaskeafdeling
Følgende er konstateret: Der ses pluks/skruehuller i vægfliser i
køkken samt opvaskeafdeling. Der ses defekt fuge ved gulvafløb
i køkken. Der ses i produktionskøkken huller i loft efter
nedtagning af rørgennemføringer. Virksomheden oplyser at
disse forhold snarest udbedres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at lokaler og inventar skal være vel
vedligeholdt og nemt at rengøre.
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Kontrolleret vedligeholdelse af kølerum uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning/nedkøling af fødevarer..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af udført egenkontrol september
2021. Kontrol af opbevaringstemperaturer samt kontrol ved varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


