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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum og
køleskab med produkter til sushi. Overværet tilvirkning af fisk
til sushi, herunder udskæring af laksesider. Gennemgået
procedurer for modtagelse af fisk til anvendelse i restauranten.
Virksomheden oplyser at al fisk til anvendelse i restauranten
modtages på frost og i renset tilstand. Gennemgået og
kontrolleret tilberedning af sushi, herunder gennemgået
procedurer for styring af PH, samt måling af PH i ris til sushi.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkkenområder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
kølerum, frostrum og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling,
tilstrækkelig nedkøling af fødevarer , samt varmeholdelse af
fødevarer for perioden fra uge 13. 2021 til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
egenkontrolprogram via blanket 8. af maj 2021. Ingen
anmærkninger.
Vejledt om dokumentation af PH på sushi ris i egenkontrollen.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P. nr. samt
fødevareaktiviteter.


