
Peter Beier Rotunden

 

 

Strandvejen 64

2900  Hellerup

19486095

0
16-09-2021 1
16-11-2020

1
04-09-2018

1
24-01-2018

1
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur på køleskab, opbevaring af
fødevarer i butik samt fødevarekontaktmaterialer på lager.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder samt
hensigtsmæssig placering af håndvask. Ydet konkret vejledning
om hensigtsmæssig plavering af køleskab, således at dette
køler optimalt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninge: renhold af lokaler, inventar og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af kælderlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køleopbevaring og varemodtagelse for indeværende år. Ydet
konkret vejledning om tilpasning af risikoanalyse og
egenkontrolproceduer, så sidde bl.a. omfatter temperaturkrav
og korrigerende handlinger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


