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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter for hygiejnisk håndvask,
stikprøve kontrolleret temperatur i to køleskabe og salgsdisk
samt gennemgået procedure for nedkøling af tortellini
carbonara.
Følgende er konstateret: høj gryde med ingredienser til pesto
ligger på en flad papkasse på gulvet ved indgang til lokale, hvor
der produceres dej og opbevares mel og pizza bakker.
Virksomheden reagerer straks og flytter gryden på bordet i
køkkenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktbærende overflader i køkken, pizza område og
salgsdisk, emfang, vægge og gulv i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for perioden juni
2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten:
Virksomheden benytter plastemballage til opbevaring af fødevarer, som ikke er dokumenteret godkendt til
fødevarebrug. Virksomheden oplyser, at de vil erstatte disse med godkendt emballage til fødevarer. Konkret
vejledt om løsningsmuligheder herunder brug af condi bøtter og gastro bakker til opbevaring af fødevarer.


