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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring,adskillelse og håndtering af
fødevarer i køle og fryseenheder, herunder
temperaturkontrol.Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk
håndvask i produktionslokale og personaletoilet.Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne. håndvaskeforhold, egnet og
rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.Vejledt generelt om
opbevaringsforhold af arbejdstøj i andet lokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
stegeområde herunder komfur og enfang. Kontrolleret
rengøringsprocedure for filtre i emfang. Kontrolleret
renholdelse af udstyr og inventar i produktionslokale til kold
tilberedning, samt køleenheder.
Kontrolleret renholdelse af isterningmaskine og barområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturmålinger ved varmebehandling og opbevaring for
perioden august /september 2021.


