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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder. Der var ingen kølepligtige fødevarer i
virksomheden ved kontrolbesøget.Adskillelse af emballerede
ikke kølepligtige fødevarer, øl og vand og vin.Kontrolleret
facilietter til hygiejnisk håndvask og tøring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af anretterkøkken,
opvaskeafdeling og salgsområde med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninge. Vejledt om rengøring af køleskab indeholdene øl
og vand.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
anretterkøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med udstyr
og inventar. Ingen anmærkninger.Køkkenet er af ældre dato og
virksomheden fremviser vedligeholdelses plan der løber frem
til februar 2022.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning for
perioden 1. janaur 2021 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


