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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i køleskabet. Virksomheden har siden
sidste kontrolbesøg fået et nyt køleskab.
Kontrolleret uden anmærkninger: Fremgangsmåde til
tilberedning af hakkede bøffer: Disse varmebehandles til
minimum 75 *C. Virksomheden steger ikke hakkebøffer
"medium", medmindre det ønskes af forbrugeren på egen
foranledning. Her vejleder virksomheden forbrugeren om risiko
ved spisning af "medium" stegte hakkebøf.
Der anvendes stegetermometer til måling af
kernetemperaturen i fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollen for opvarmning af fødevarer
fra sidste tilsyn til i dag: Opvarmning er ikke dokumenteret i juli
2021 - Vejledt konkret om regel. Vejledt endvidere at tilføje
hakkede bøffer i skema for dokumentation af opvarmning. OK.

Virksomheden er den 1. juli 2021 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
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i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


