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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gennemgået mundtlig
procedurer for
håndtering af fødevarer efter fund af skadedyr. Virksomheden
har vurderet alle deres fødevarer og oplyser de kasseret
varerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Lager og butik med
udstyr og inventar. Følgende er konstateret: pålægsdisk
fremstår med spildt ost tern i bunden omkring gitter. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden går i gang med
rengøring med det samme. Vejledt generelt om reglerne for
rengøring. Vejledt konkret om rengørings frekvens svært
tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende: Butik og lager og
langs sokkel på bygningen. Gennemgået procedure og
samarbejde med skadedyrsfirma.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens har mundtlig gennemgået deres gode
arbejdsgang og procedure ved fund af skadedyr samt set
skriftelige procedure. OK.


