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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der var ved tilsynet ingen fødevarer
under nedkøling. Procedurer for nedkøling af fødevarer (supper
samt pulled pork) herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
produktionskøkken samt opvaskeafdeling.
Følgende er konstateret: Der ses ved tilsynet afskaldning af
maling samt afskaldning vægbeklædning i bunden af vægge i
opvaskeafdeling og til tildels i køkkenområdet. Virksomheden
oplyser at dette noterer i deres egenkontrolprogram. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling af fødevarer.
Set dokumentation for udført egenkontrol ved nedkøling for
maj 2021.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling af fødevarer.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 30-60 %, er overholdt.


