
PS Østerbro

 

 

Østerbrogade 106

2100  København Ø

38884859

0
23-09-2021 1
09-06-2021

1
08-10-2020

1
14-07-2020

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleskabe, adskillelse og
tildækning af fødevarer således at kontamineringer forebygges,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, samt almindelig god hygiejne
praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Renholdelse af produktionskøkken, tørvarelager, grovkøkken
samt opvaskeområde og opvaskemaskine indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, samt opvarmning
og nedkøling stikprøvevis fra sidste tilsyn og til dags dato 2021.
Mærkning og information: Virksomheden informerer via
menukort virksomhedens kunder om, at information om evt.
allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


