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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Procedure for
håndtering af kølekrævende emballerede fødevarer, der sælges
ved stuetemperatur. Her er virksomheden generelt vejledt om
regel. Der er håndvask i køkken. Ved tilsyn var der ikke varmt
vand til håndhygiejne. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Virksomheden oplyser, man tilkalder pedellen
for at finde fejlen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og lager, samt vedligehold af termometer, der anvendes til
måling af kernetemperatur i fødevare. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling i 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret brugsanvisning/datablad for
plastbokse til fødevarer. Ingen anmærkninger.


