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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved kontrolbesøget blev der
kontrolleret procedure for tilberedning af hakkebøffer.
Kokken har under besøget redegjort for stegningen af
hakkebøffer.
Kontrolleret kokkens og medarbejdernes viden om, at
hakkebøffer gennemsteges, så de ikke udgør en sundhedsrisiko .
Der er procedurer for at kunden selv informerer personalet,
hvis hakkebøffer skal steges rosa/medium og kunden bliver
gjort bekendt med sundhedsrisici ved denne tilberedningsform.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for stegning af
hakkebøffer.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige og mundtlige procedurer
for stegning af hakkebøffer.


