Kontrolrapport

Virksomhed Svaneke Rggeri

Adresse Fiskergade 12

Postnr/By 3740 Svaneke
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Denne kontrol, dato

27-09-2021

Tidligere kontrol
Dato 14-06-2021

CVR-nr. 18440237
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 24-06-2019
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

fedevarer, herunder temperatur, tildeekning og adskillelse

under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og t@grring

af haender. Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og

antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmaerkninger.

Gennemgaet procedurer for fremstilling og salg af varmrgget

laksesalat. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med

rudstyr og inventar, herunder, spaekbraedder, opvaskemaskine,

vakuummaskine, kgle- og fryseenheder herunder hylder, og

gulv, sodavands og fadglsanlaeg, emfang og fedtfilter i

produktionsomradet. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret

affaldshandtering, at der ikke ophobes affald i virksomheden.

Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmeerkninger: vedligeholdelse af inventar i

produktionsomradet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Varmholdelse og nedkgling af

varmebehandlede fgdevarer, samt indfrysning af fersk fisk til -
20°C . i minimum 24 timer. For perioden 1.7 til 24.9.2021. samt

kontrolleret risikoanalyse for: Varmholdelse og nedkgling af

varmebehandlede fgdevarer, samt indfrysning af fersk fisk til -

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 25 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Svaneke Rggeri

Adresse Fiskergade 12

Postnr/By 3740 Svaneke

CVR-nr. 18440237

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

20°C. i minimum 24 timer. Vejledt om udarbejdelse af risikovurdering ved fremstilling af mayonnaises salater

(varmrgget laksesalat)

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Meerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: fiskehandelsnavne m.v.

(handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstomrade).

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

+ 27-09-2021
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
- [odevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



