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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger, økologi, registrering
ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
lager og køl/frost. Temperaturer ok. Procedurer for
opvarmning/nedkøling af varme retter herunder korrekt brug
af termometer. Der er mundtligt redegjort for nedkøling fra 65
til 10 grader på under 3 timer. Der er vejledt konkret om
kalibring af termometre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Ismaskine i kælder, køleskabe, opvaskerum og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrol, risikoanalyse og
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på køl og frost siden opstart til
d.d. Der er set fejlrapport for fryser, ok.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de fødevareaktiviteter virksomheden har oplyst d.d.


