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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
varmebehandling af hakkebøffer. Følgende er konstateret:
Virksomheden varmebehandler alle hakke- og burgerbøffer til
minimum 75 grader, ingen anmærkninger.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtigt måleudstyr, til
måling af det udpegede kritiske kontrolpunkt
"varmebehandling", ingen anmærkningen. Konkret vejledt om
kalibrering af måleudstyr.
Kontrolleret information vedr. burgerbøffer på menukort, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om regler for, at
lokaler, herunder fryserum, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling til minimum 75 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for det udpegede kritiske kontrolpunkt "varmebehandling" for
perioden januar 2021 til d.d.


