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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter. Gennemgået
procedure i forbindelse med servering af buffet, herunder
tidsstyring, resthåndtering og nedkøling af varm ret.
Kontrolleret hygiejniske forhold under buffet servering i
forbindelse med tænger mv. Gennemgået procedure for
varmebehandling af hele kødstykker og vejledt generelt om
beregnings værktøj for sikker varmebehandling hvis
virksomheden foretager alternativ varmebehandling, i denne
forbindelse, er det kontrolleret at varmebehandlingsmetoden
for langtidsstegt kalvefilet er sikker. Kontrolleret at
virksomheden har et funktionelt indstikstermometer til måling
af kerne temperatur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og buffet
område, herunder udstyr, inventar og overflader. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanlayse og egenkontrolprocedurer i forbindelse med
varmebehandling og nedkøling. Der er konkret vejledt om
metode til udarbejdelse af risikoanalyse ved alternativ
varmebehandling. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter



Kantinen Stationsvej

 

Personalekantine

Stationsvej 35, 1

7500  Holstebro

29189927

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-10-2021

med, at man på forespørgsel kan få oplysninger om allergener i fødevarer udbudt til salg. Ligeledes kontrolleret,
at virksomheden kan oplyse om det allergene indhold i følgende: Hjemmebagt brød, vegetar karbonader,
sellerisalat og kartoffelgratin. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har under tilynet indmeldt aktiviteten, alternativ varmebehandling.


