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Der er givet starthjælpsvejledning om fødevarekontrol,
offentliggørelse af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologiske kriterier, tilberedning af
særlige råvarer, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger, økologi og
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Virksomheden har redegjort for
indfrysning af ferks fisk samt arbejdsstationer i
produktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, køle-og fryseenheder og take away lokale
samt kontrolleret isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, egenkontrolprogram samt
egenkontroldokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, varmholdelse, nedkøling i perioden fra opstart til
d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Set virksomhedens skriftlige accept fra hidtidig ejer om videreførelse af kontrolhistorik i
forbindelse med ejerskifte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


