Kontrolrapport

Virksomhed Alanya Cafe og Pizza

Restaurant

Adresse Hjallerupcentret 9

Postnr/By 9320 Hjallerup

©]
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Denne kontrol, dato

06-10-2021

Tidligere kontrol
Dato 27-02-2020

CVR-nr. 20032596
Kontrolleret Resultat Dato 25.04-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Renggring 1 Dato 26-03-2018

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret uden

side 1 af 2

anmarkninger.: Arbejdsgange og adfeerd vedrgrende personlig

hygiejne, herunder forholdsregler nar kgkkenpersonale er

baerer af sygdom eller har plejet syge familiemedlemmer med

symptomer pa norovirus (roskildesyge), hygiejniske

handvaskearbejdsgange og handvaskeforhold, egnet og rent

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstgj og private genstande. Ydet generel vejledning om

norovirus ved gennemgang og udlevering af faktaark. Ydet

generel vejledning om ”“nulstilling” af kgkken.

Kontrolleret endvidere virksomhedens procedurer for

nedkgling af en slags sovs under tilsyn. Virksomheden har

redegjort for proceduren. Og virksomheden har delt sovsen i

mindre portioner. Ok. Vejledt generelt og konkret om regel,

samt fremviste billeder fra Fgdevarestyrelsens hjemmeside om
korrekt nedkgling. Ok.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af hakkemaskine og

udstyr og redskab i virksomheden. Virksomheden har en

opvaskemaskine med en hgj skyllevandstemperatur, som har

en desinficerende virkning. Virksomheden anvender

klorprodukter til bl.a. renggring. Virksomheden er hertil vejledt

om klor ogsa kan bruges som desinfektionsmiddel efter

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Alanya Cafe og Pizza

Restaurant

Adresse Hjallerupcentret 9

Postnr/By 9320 Hjallerup
CVR-nr. 20032596

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

brugsanvisning pa emballage, og renggring og desinfektion skal foregar i 2 adskilt processer.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret: Instruktion af medarbejdere i personlig hygiejne; szerligt med

hensyn til smitte med, og symptomer pa, norovirus (roskildesyge), herunder smittemuligheder til

fedevareproduktion via medarbejderes syge familiemedlemmer, samt pligt til informering af

virksomhedsansvarlig. OK. Virksomheden generelt vejledt om regel for instruktion af medarbejdere.
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