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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske faciliteter til vask og tørring af
hænder. stikprøvevis kontrolleret temperatur på varer med
kølekrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken herunder frost- og køleenheder, gulv,
vægge, loft og tilvirkeborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling for perioden 01-07-2021 til dagsdato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kemiske forureninger: Følgende er konstateret: Virksomheden
har indstillet begge friturer på 195 grader under
kontrolbesøget. Virksomheden oplyser at grunden for denne
indstilling, er den store omsætning af pommes frites på dette
tidspunkt og at i perioder uden stor omsætning bliver den sat
ned til 175 grader. under kontrolbesøget satte virksomheden
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friturerne ned til 175 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dannelse af akrylamid og PAH'er samt gennemgået virksomhedens gode arbejdes gange
vedrørende dette.


