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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliter ved håndvask i køkken -ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken og skab til
opbevaring af emballeret slik -ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens gode
arbejdsgange for varemodtagelse og opbevaring af emballeret
konfekture. Ingen anmærkninger.                      
                                             
Kontrolleret virksomhedens skriftlige risiko analyse. Følgende
er konstateret: Risiko analysen er ikke udarbejdet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om nye
retningslinjer og krav til virksomheders egenkontrol og
risikoanalyse. Virksomheder med ultralav risiko skal have en
dækkende og skriftlig risikoanalyse med udgangspunkt i
virksomhedens aktiviteter. Skema til risiko analyse på
Fødevarestyrelsens hjemmeside kan anvendes som
hjælpeværktøj:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Egenkontrol_ri
sikoanalyse_foedevarevirksomheder/Sider/default.aspx
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering. Vejledt om mulighed for servering af mad op
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til 10 gange pr år, såfremt det er anmeldt til fødevarestyrelsen inden opstart. Vejledt om reglerne for
fødevarevirksomhed med fremstilling af mad over 10 gange pr år må registreres til aktiviteterne hos
fødevarestyrelsen.


