
Slagteren i vipperød

 

 

Roskildevej 292

4390  Vipperød

31605377

0
11-10-2021 1
30-10-2020

1
18-09-2020

1
26-04-2019

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
temperatur og opbevaring i kølerum og i modningsrum samt
virksomhedens mundtlige procedurer for modning af oksekød.
Stikprøvekontrolleret for allergene ingredienser i krydderirum.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af salgsdiske, skæreborde og
maskiner i produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulve og lofter i
produktionslokale samt inventar i butikslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra 1-7-2021
til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., fødevareaktiviteter og
risikooplysnigner. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Stikprøvekontrolleret at
virksomheden kan videregive oplysning om oprindelse på fersk
kød, samt kan videregive obligatorisk oksekødsmærkning på
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opskåret oksekød. Ingen anmærkninger.


