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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring. Vejledt generelt om regler for toilet og forrum til
toilet. Brug af godkendte planter jf. plantelisten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og udstyr, opvaskeforhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar. Virksomheden har redegjort for
planlagte vedligeholdelsestiltag ved udgangen af 2021/ start
2022.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, måling i pH i fermenterede produkter fra august
2021 til nu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
visning på hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR


