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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden har redegjort for deres procedurer i forbindelse
med nedkøling af kødsovs - ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
tilvirkningområde for pizza herunder friture, emhætte og
køleskab. Set kælder med kølerum og frysere - OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: gulv i kølerum.
Følgende er konstateret: gulvet i kølerum er en bulet og ujævn
metalplade. Virksomheden fremviste dokumentation for
bestilling af ny plade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentationen for
egenkontrolen af nedkøling af kødsovs.
Følgende er konstateret: Virksomheden noterer start
tidspunktet for påbegyndelse af fremstilling af kødsovs og ikke
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tidspunktet for hvornår nedkølingen starter (65 C) samtidig noteres ikke tiden for hvornår kødsovsen er under 10
C. Virksomheden har redegjort for deres procedurer i forbindelse med nedkøling som er OK.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om hvordan man dokumentere nedkøling korrekt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


