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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer i
råvarer i kølerum og færdigvarekølerum herunder målt
temperatur. Set håndtering af fødevarer ved udportionering og
pyntning af desserter, klargøring og snitning af grønsager,
hygiejniske håndvaskearbejdsgange og håndvaskeforhold,
egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og
opbevaring af arbejdstøj og private genstande. Ydet generel
vejledning om norovirus, Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Produktionslokaler, 2
kølerum, lagerlokaler, depotrum med ren opvask.
Følgende er konstateret: Maling på loftområde foran blæser i
færdigvarer kølerum er begyndt med afskalning, og i gangareal
med transport af fødevarer mangler på væg både glasvæv og
puds i mindre omfang. I nyt depotrum er der mindre hul ved
ledninger i loft og herunder manglende skadedyrssikring.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden maj 2020 til dags dato. Vejledt om at følge procedure
for frekvens af dokumentation i egenkontrolprogram.


