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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring og
håndtering af tørvarer i butik og lager, herunder adgang til
handsker ved selvbetjening af tag-selv slik og bake-off
produkter, opbevaring, håndtering og adskillelse af frugt og
grønt, opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost,
herunder temperaturmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale, lager og flaskerum, herunder bake-off område,
køle- og frostfaciliteter, hylder til opbevaring af tørvarer,
returflaskeautomat, samt gulve, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, samt procedure for listeriaforebyggelse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret fersk laks, rejer i lage,
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roastbeefpålæg, samt babymad for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Danske kartofler, mango, grapefrugt, spanske kastanjer,
klementiner, jordskokker, porre, samt broccoli.


