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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i det åbne køkken, opbevaring adskillelse og
overdækning af fødevarer i baglokale, køkkenet samt det åbne
køkken herunder også stikprøvevis temperaturkontrol,
virksomheden har mundtig redegjort for varemodtagelse,
tilberedning af kyllingespyd og kalvespyd, lammehjerner og
hele fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
det åbne køkken samt kundebetjeningsområde herunder
køleskabe indvendigt, bordoverflader, opvaskeområde og
kølemontre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse af fødevarer med og uden kølekrav,
opbevaring, tilberedning med og uden varme samt
varmholdelse. Konkret vejledt om, at Fødevarestyrelsens
eksempel på risikoanalyse nu er anderledes sat op, så mangler
virksomheden øvrige blanketter, ved evt. ændring af aktiviteter,
og ønsker de stadig at benytte sig af Fødevarestyrelsens
eksempel, vil de skulle udfærdige en ny risikoanalyse.
Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og varmholdelse
siden sidste kontrol og til dags dato, virksomheden dokumenterer en gang om ugen, de benytter også
"varemodtagelsesskemaet", til at dokumentere opvarmning. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


