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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse og emballering af fødevarer i køkken og i kølerum i
kælderen, ok. Kontrolleret personlig hygiejne i form af
arbejdsbeklædning og håndvaskefaciliteter, ok. Kontrolleret
procedurer for optøning, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring på væg bag grill
område, væg bag vask i opvaskelokalet samt område ved
indgang til kælder/lager, ok. Der er vejledt om mulig metode
for rengøring af svært tilgængelige områder samt vigtigheden
heraf.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret område i hjørne ved
grill, her er der blevet lukket af siden sidste kontrolbesøg, ok.
Kontrolleret bordplade ved friturer g bordplade under bord i
køkken, disse er udskiftet til rustfri stål siden sidste
kontrolbesøg, ok. Kontrolleret virksomhedens
vedligeholdelsesplan for hul i gulvet, ved rørføring i kælderen,
ok. Udbedring skulle have været sket i uge 42-2021, men er
udskudt. Der følges op herpå fra ansvarlig, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedurer for varemodtagelse og opbevaring, ok.
Kontrolleret dokumentation for kontrol heraf, i perioden fra juli
2021 til dags dato, ok. Dokumentation for varemodtagelse er i
perioden fra august, udelukkende dokumenteret ved
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modtagetemperatur. Ansvarlig vil genoptage kontrol af mærkning, emballage og friskhed, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P.nr og
fødevareaktiviteter samt registrering.


