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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
skilter med følgende: Vores burgere steges som udgangspunkt
medium stegt - Hvis der ønskes gennemstegt burger kan dette
bestilles - Hakket kød skal i følge fødevarestyrelsen være
gennemstegt af hensyn til fødevaresikkerheden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og aftørring. Opbevaring, adskillelse og
håndtering af fødevarer på køl og frost herunder
temperaturmålinger. Opbevaring og håndtering af tørvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, opvaskeafdeling og lager i kælderen
herunder produktbærende borde, køle og fryse faciliteter,
emfang, grillplade, kaffemaskine, opvaskemaskine, hylder til
opbevaring samt gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Restaurant
og lager i kælder herunder indgangs døre og vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling fra 1 august 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


