Kontrolrapport

Virksomhed Boutique Fisk

Torvehal 1, Stade E8

Adresse Rgmersgade 18
Postnr/By 1362 Kgbenhavn K
CVR-nr. 29934207

Denne kontrol, dato

03-11-2021

Tidligere kontrol
Dato 03-06-2021

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordiner kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

] Anden kontrol

Dato 29-04-2021
Hygiejne: Renggring
Dato 15.08-2019

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret virksomhedens

opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fgdevarer, samt

procedurer for varmbehandling og nedkgling samt faciliteter til

hygiejnisk handvaskning. Ingen anmaerkninger. Konkret vejledt

om at fiskefrikadeller seettes tilstraekkeligt tidligt i kglerummet

til nedkgling, da virksomhedens nuvaerende procedure

inkluderet flere timers nedkgling uden for kgl, med risiko for

for langsom nedkgling. Forholdet er vurderet bagatelagtigt

under de nuvaerende forudsaetninger.

Virksomhedens k@lemontre var i stykker ved tilsynet, og

virksomheden redegjorde for tidsstyring af frikadeller og

kartoffelsalat der blev opbevaret over fem grader. Ingen

anmeaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renggring af gulve, vaegge, borde, maskiner,

inventar og lofter samt procedurer for desinficering. Ingen

anmaerkninger. Generelt vejledt om renggringsprocedurer

sveert tilgeengelige steder. Drgftet mulighed for opvarmning af

fiskefrikadeller i gastro-bakker med hgj kant, for at reducer

fedtmaengden der Igber ud i ovnen og pa gulvet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

overflader, inventar og maskiner i kgkken, pa lager samt i

koleskabe og kglerum. Ingen anmaerkninger.
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40 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

varemodtagelse, kgle-opbevaring, opvarmning og nedkgling fra sidste besgg til d.d.
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