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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, samt
procedurer for varmbehandling og nedkøling samt faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt
om at fiskefrikadeller sættes tilstrækkeligt tidligt i kølerummet
til nedkøling, da virksomhedens nuværende procedure
inkluderet flere timers nedkøling uden for køl, med risiko for
for langsom nedkøling. Forholdet er vurderet bagatelagtigt
under de nuværende forudsætninger.
Virksomhedens kølemontre var i stykker ved tilsynet, og
virksomheden redegjorde for tidsstyring af frikadeller og
kartoffelsalat der blev opbevaret over fem grader. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af gulve, vægge, borde, maskiner,
inventar og lofter samt procedurer for desinficering. Ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om rengøringsprocedurer
svært tilgængelige steder. Drøftet mulighed for opvarmning af
fiskefrikadeller i gastro-bakker med høj kant, for at reducer
fedtmængden der løber ud i ovnen og på gulvet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader, inventar og maskiner i køkken, på lager samt i
køleskabe og kølerum. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, køle-opbevaring, opvarmning og nedkøling fra sidste besøg til d.d.


