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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, tildækning og opdeling af
fødevare i køleskabe, kølerum og fryser.
Opbevaringstemperaturer i køle og fryseskabe. Adgang samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkningsområde, kølerum og
ventilation, køleskabe og fryserum. Renholdelse af
opvaskemaskine, lager og barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om regler for
vedligehold, herunder rengøringsvenlige overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for de seneste 3
måneder. Herunder dokumentation for
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


