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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Procedurer for fremstilling af kogte, nedkølede og emballerede
rejer.
Der anvendes godkendt desinfektionsmiddel.
Arbejdsgang for anvendelse af fersk vand, havvand og is.
Mikrobiologisk kriterium: Analyseresultater fra juni 2021.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Koger
og lastrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Vedligehold af koger og lastrum.
Kalibrering af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, nedkøling og opbevaring, perioden jan - okt
2021.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Der anvendes egnede plasthandsker og plastposer.


