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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for nedkøling af bøf sovs med hele bøffer, herunder
korrekt brug af termometer.
Følgende er konstateret: På komfuret stod en gryde med bøf og
sovs, dette blev målt til 9 grader. Virksomheden oplyser at det
er kølet ned i gryden og har stået på køl siden i går aftes, og det
blev taget ud fra køl en time forinden, de havde glemt at tænde
for den for at påbegynde opvarmning. Virksomheden
kasserede starks hele indholdet i gryden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om om at ved nedkøling af store portioner er
der risiko for ikke at nå 10 grader indenfor 3 timer.
Virksomheden oplyser at de fremover nedkøler i små portioner
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler og
stikprøvevis udstyr der kommer i direkte kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling, varmholdelse samt opbevaring på køl og
varemodtagelse fra sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Færdig fremstillet kebab på frost. Set
faktura
Ingen anmærkninger.


