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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhyigejne.
Opbevaring af fersk fisk til Sushi samt færdig tilberedt Sushi.
Opbevaringstemperaturer i kølerum samt køleenheder i
produktionskøkken. Adskillelse og tildækning af fødevarer
under opbevaring. Personale bærer arbejdsuniform
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Få sorte
belægninger på tætninglister i køleenheder i sushikøl, maskine
til isterninger og på køleaggregat i kølerum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse heraf
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Komfur, udsugning, opvaskeområde
samt ryddelige arbejdsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken,
opvask og sushi afsnit. Alle døre og vinduer er lukkede.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, varmebehandling, pH, nedkøling og buffethåndtering.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


