
Idrætsefterskolen i Oure

 

Køkken

Idrætsvej 1

5883  Oure

13182000

0
11-11-2021 1
28-10-2020

1
23-09-2020

1
25-09-2019

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle og frostenheder, kontrolleret opbevaring og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav samt faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder i afdelingerne
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af lokaler/udstyr:
Herunder opvaskemaskine, køle og frostenheder, hylder i
køkkenet, produktionsborde, pålægsmaskine samt gulve i de
forskellige afdelinger i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra september 2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Set opgørelse over
økologiprocent for 2. kvartal 2021. Ingen anmærkning


