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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder adskillelse under lagring og produktion og
opbevaring og stikprøvevis opbevaringstemperaturer af
fødevarer på køl og frost, håndtering af fødevarer, procedurer
for varmholdelse ( virksomheden havde ingen aktiviteter på
kontrolbesøget) Virksomheden levere til events og private
arrangementer, herunder anvendelse af 3 timers rettesnor,
procedurer for personlig hygiejne, herunder passende
håndvaske og toiletfaciliteter og forholdsregler ved hygiejniske
håndvaskeprocedurer, passende faciliteter til køleopbevaring
og varmholdelse og at standarden af vedligehold, rengøring og
over- og afdækning af fødevarer ikke medfører kontaminering.
Virksomheden opsamler spildevand i 20 liter dunke under
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håndvask der er lukket til. Virksomheden fremviser funktionelt termometre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: foodtruck.
Hele vaskebare overflader af stål på borde og vægge. Køleenheder og udsugning samt grill.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Foodtruck herunder udstyr og inventar,
vægge og lofte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: foodtruck. foodtrucken
fremstår uden åbninger ved døre og vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning.
Virksomheden fremviser dokumenatation for event den 05-09-2021. Virksomheden har ingen fast frekevns for
dokumenatation da de primært leverer til events og private arrangementer. Virksomheden dokumentere på
dette.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


