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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
varme middagsretter herunder korrekt brug af termometer.
Der opvarmes til minimum 75 grader. Nedkøling sker i mindre
portioner i køleskab, der nedkøles fra 65 til 10 grader på under
3 timer. Under kontrollen var nedkøling af kylling i karry i gang,
temperatur målt til 25 grader efter 35 minutters nedkøling, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, håndvask, afskylningsvask og grønt vask,
bordflader og røremaskine. Vejledt generelt om
desinfektionsmiddel. Set desinfektionsmiddel godkendt af
fødevarestyrelsen, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: bordflader, grydeskeer og gummilister i
køleskabe. Vejledt generelt om vedligehold af lokaler hvor der
opbevares og tilvirkes fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram,
risikoanalyse og dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer fra januar 2021 til d.d.
Kontrolleret: Dokumentation af opvarmning og nedkøling.
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Følgende er konstateret: Der dokumenteres efter interval; andet. Der er fortaget dokumentation af to
nedkølinger i 2021 samt 5 opvarminger i 2021. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som
en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om frekvens af dokumenation, når der laves varmt mad flere
gange ugentligt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


