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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i produktionsvogn. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer i køle- og fryseinventar samt lager.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Fødevarer er fri fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsvogn med inventar og udstyr. Lager med tørvarer.
Virksomhed er under tilsyn ved at rengøre produktionsvogn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsvogn med inventar og udstyr. Lager med
service. Virksomhed har mundtlig redegjort for fremtidig
vedligeholdelse. Ingen anmærkninger. Ydet vejledning om at
virksomhed får udarbejdet en vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan).Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
september 2021 til dags dato. Virksomheden har i denne
periode ikke haft varmholdelse.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


